DEU

Menu Bottega del Vino

Kiurbiscremesuppe mit Olivendél und gerdsteten Kuirbiskernen 16.-
Aufschnittplatte mit Borettana-Zwiebeln 26.-
Fassona-Carpaccio mit Artischocken und Grana-Padano-Splitter 28.-
Raucherlachs-Terrine mit Beluga-Linsen 19.-
Kantabrische Sardellen mit Brot und Butter 24.-
Schnecken a la Bourguignonne 14.-
Salat aus rohen Artischocken mit Grana-Padano-Splitter 27.-
Salat aus rohen Artischocken mit Grana-Padano-Spanen 18.-
Tintenfischsalat mit Kartoffeln, getrockneten Tomaten, Olivendl und Zitrone 23.-
Blattsalat 11.-

Gemischter Salat 12.5°
Ravioli del plin mit Parmesancreme 21.-
Spaghetti mit Knoblauch und Olivendl, zerbroselter Bruschetta und Sardellen 20.-
Kartoffelgnocchi mit Krevetten und Artischocken 25.-

HAUPTSPEISEN & SPEZIALITATEN

Entrec6te Café de Paris mit Pommes Frites 43.- 58.-
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind 42.-
,Bottega“ - Hamburger mit Pommmes Frites 28.-
Lammriucken mit gratinierter Kratterkruste an Schalottensauce 39.-
Gedampfte Seeteufel-Medaillons mit Krevettencreme und Rosa Pfeffersauce 39.-
Thai-Riesenkrevetten mit rotem Curry 32.-
Gegrillte Riesenkrevetten mit Reis und Gemuse 41.-

GESCHMACKVOLL ERGANZEN

Extra-Portion: Pommes Frites oder Gemtuse 6.-

BOl l e a del VI no Prezzi in CHF, IVA compresa | Preise in CHF, Inkl. MwSt
Prix en CHF, TVA incl. | Prices in VAT incl.
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Tessiner Kaseteller mit Senffrichten an Grappa 15.-
Kaffee-Affogato 8.-
Affogato mit Whisky | oder Nocino 9,50
Traubensorbet mit Grappa | Zitronensorbet mit Vodka | Passionsfruchtsorbet mit rum 11.-
Dunkles Schokoladenmousse mit unserem Torrone 14.-
Warmes Schokoladenkuichlein mit flissigem Kern 14.-
Créme caramel 10.%°
Créme brulée 12.-
Panna cotta mit Lime 12.-
Orange - Halbgefrorenes mit Grand Marnier 12.5°
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