DEU

Menu Bottega del Vino

Andalusische Gazpacho 15.-
Gemischte Aufschnittplatte mit Borettane-Zwiebeln fiir 2 Personen 24.-
Rohschinken mit Buffelmozzarella oder Melone 26.-
Kantabrische Sardellen mit Vallemaggia-Brot und Butter 24.-
Schnecken nach Burgunder Art 14.-
Gebratene Foie gras mit altem Balsamico 27.-
Rindscarpaccio mit Rucola und Grana-Splittern 28.-
Kleiner griner Blattsalat 11.-

Gemischter Saisonsalat 12.50

PINSA

Margherita Mozzarella, Tomaten und Basilikum 20.-
Napoli Mozzarella, Tomaten, Oliven, Kapern und Sardellen 22.-
Bottega Rohschinken, Mozzarella, Cherrytomaten und Rucola 25.-

ERSTE GANGE

Penne rigate ,,Cacio e Pepe* aus dem Vallemaggia 21.-
Plin-Ravioli mit Butter und Salbei 22.-
Hausgemachte Gnocchi mit Fassona-Ragout 24.-

<t JEDEN DONNERSTAG ODER AUF VORBESTELLUNG ¢~
=) »°

GROSSER FRITTIERTER MEERESFRUCHTE-MIX

MIT REIS UND FRITES (pro Person) 42.-

y | .’
BO' Ie a del VI no Prezzi in CHF, IVA compresa | Preise in CHF, Inkl. MwSt
g Prix en CHF, TVA incl. | Prices in VAT incl.



DEU

Menu Bottega del Vino

HAUPTGANGE UND SPEZIALITATEN

Entrecote Café de Paris mit Pommes frites 200g. 43.- 300g. 58.-
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind 42.-
Hamburger der "Bottega" mit Pommes frites 28.-
Kalbsschnitzel Mailander Art mit Rucola, Tomaten-Confit und Frites 42.-
Gegrillte Riesengarnelen mit Reis und Gemuse 41.-
Thai-Riesengarnelen in "rotem Curry" mit Reis und Gemuse 32.-
Kurz angebratener Thunfisch mediterraner Art mit Reis und Gemtuse 38.-
Gemuseomelette 19.-

ZUM GENUSSVOLLEN ABRUNDEN

Zusatzliche Portion Frites oder Gemlise 6.-

Schwarzer Sommertruffel 9.-

DESSERTS UND KASE

Gemischter Tessiner Kase mit Fruchtsenf und Grappa 15.-
Affogato mit Kaffee 8.-
Affogato mit Whisky | oder Nocino 9,50

Traubensorbet mit Grappa | Zitronensorbet mit Wodka

Passionsfrucht mit Rum 11.-

Mousse aus dunkler Schokolade mit unserem Torrone 14.-
Warmer Kuchen aus dunkler Schokolade 14.-
Panna cotta mit Waldbeersauce 11.-
Creme caramel 10.%°
Mango-Joghurt-Schaum 11.-
Waldbeer-Semifreddo 12.-

]
BOl l e a del VI no Prezzi in CHF, IVA compresa | Preise in CHF, Inkl. MwSt
Prix en CHF, TVA incl. | Prices in VAT incl.



ENG

Menu Bottega del Vino

Andalusian gazpacho 15.-

Mixed cold cuts platter with borettane onions for 2 people 24.-
Cured ham with buffalo mozzarella or melon 26.-
Cantabrian anchovies with Vallemaggia bread and butter 24.-
Burgundy-style snails 14.-
Pan-seared foie gras with aged balsamic vinegar 27.-
Beef carpaccio with rocket and Grana shavings 28.-
Small green leaf salad 11.-

Mixed seasonal salad 12.50

PINSA

Margherita Mozzarella, tomato and basil 20.-
Napoli Mozzarella, tomato, olives, capers and anchovies 22.-
Bottega Cured ham, mozzarella, cherry tomatoes and rocket 25.-

FIRST COURSES

Penne rigate “cacio e pepe” from Vallemaggia 21.-
Ravioli del plin with butter and sage 22.-
Homemade gnocchi with Fassona ragu 24.-

¢t AVAILABLE ON THURSDAYS OR BY PRE-ORDER ¢~

LARGE MIXED SEAFOOD FRY WITH RICE AND FRIES

42.-
(per person)

y | .’
BO' Ie a del VI no Prezzi in CHF, IVA compresa | Preise in CHF, Inkl. MwSt
g Prix en CHF, TVA incl. | Prices in VAT incl.



ENG

Menu Bottega del Vino

MAIN COURSES AND SPECIALTIES

Entrecote Café de Paris with fries 200g. 43.- 300g. 58.-
Piedmontese Fassona beef tartare 42.-
"Bottega" hamburger with fries 28.-
Milanese-style veal cutlet with rocket, confit cherry tomatoes and fries 42-
Grilled king prawns with rice and vegetables 41.-
Thai king prawns in red curry with rice and vegetables 32.-
Mediterranean-style seared tuna with rice and vegetables 38.-
Vegetable omelette 19.-

TO COMPLETE YOUR MEAL

Extra portion of fries or vegetables 6.-

Summer black truffle O.-

Assorted Ticino cheeses with fruit mostarda and grappa 15.-
Coffee affogato 8.-
Affogato with whisky | or nocino 9,50
Grape sorbet with grappa | lemon with vodka | passion fruit and rum 11.-
Dark chocolate mousse with our torrone 14.-
Warm dark chocolate cake 14.-
Panna cotta with berry sauce 11.-
Creme caramel 10.%°
Mango and yoghurt mousse 11.-
Berry semifreddo 12.-

. u
BOl l e a del VI no Prezzi in CHF, IVA compresa | Preise in CHF, Inkl. MwSt
Prix en CHF, TVA incl. | Prices in VAT incl.



Menu Bottega del Vino

Gazpacho andalou 15.-

Planche de charcuterie mixte avec oignons borettane pour 2 personnes 24.-
Jambon cru avec mozzarella de bufflonne ou melon 26.-
Anchois de Cantabrie avec pain Vallemaggia et beurre 24.-
Escargots a la Bourguignonne 14.-
Foie gras poélé au vieux vinaigre balsamique 27.-
Carpaccio de boeuf avec roquette et copeaux de Grana 28.-
Petite salade de feuilles vertes 11.-

Salade mixte de saison 12.5°

PINSA

Margherita Mozzarella, tomate et basilic 20.-
Napoli Mozzarella, tomate, olives, capres et anchois 22.-
Bottega Jambon cru, mozzarella, tomates cerises et roquette 25.-

PREMIERS PLATS

Penne rigate « cacio e pepe » de la Vallemaggia 21.-
Ravioli del plin au beurre et a la sauge 22.-
Gnocchi maison au ragu de Fassona 24.-

<& DISPONIBLE LE JEUDI OU SUR COMMANDE ¢~

74 »?
GRANDE FRITURE MIXTE DE LA MER AVEC RIZ ET FRITES 42.-
(par personne) |

y | .’
BO' Ie a del VI no Prezzi in CHF, IVA compresa | Preise in CHF, Inkl. MwSt
g Prix en CHF, TVA incl. | Prices in VAT incl.



Menu Bottega del Vino

PLATS PRINCIPAUX ET SPECIALITES

Entrecote Café de Paris avec frites 200g. 43.- 300g. 58.-
Tartare de Fassona piémontaise 42.-
Hamburger de la "Bottega" avec frites 28.-

Escalope de veau a la milanaise avec roquette, tomates cerises confites et frites 42-

Gambas grillées avec riz et légumes 41.-
Gambas thaies au curry rouge avec riz et légumes 32.-
Thon snacké a la méditerranéenne avec riz et légumes 38.-
Omelette aux légumes 19.-

POUR COMPLETER AVEC GOURMANDISE

Portion supplémentaire de frites ou légumes 6.-

Truffe noire d'été 9.-

DESSERTS ET FROMAGES

Fromages tessinois assortis avec mostarda de fruits a la grappa 15.-
Affogato au café 8.-

Affogato au whisky | ou au nocino 9.50

Sorbet au raisin avec grappa | au citron avec vodka | fruit de la passion

et rhum n.-

Mousse au chocolat noir avec notre torrone 14.-
Moelleux chaud au chocolat noir 14.-
Panna cotta avec coulis de fruits rouges 11.-
Créme caramel 10.%°
Mousse de mangue et yaourt 1.-
Semifreddo aux fruits rouges 12.-

BOl l e a del VI no Prezzi in CHF, IVA compresa | Preise in CHF, Inkl. MwSt
Prix en CHF, TVA incl. | Prices in VAT incl.



ITA

Menu Bottega del Vino

Gazpacho andaluso 15.-

Tagliere di affettati misti con cipolle borettane per 2 persone 24.-
Prosciutto crudo con mozzarella di bufala oppure melone 26.-
Acciughe del Cantabrico con pane Vallemaggia e burro 24.-
Lumache alla Bourguignonne 14.-
Fegato grasso spadellato al Vecchio Balsamico 27.-
Carpaccio di manzo con rucola e scaglie di Grana 28.-
Insalatina di foglie verdi 11.-

Insalata mista di stagione 12.50

PINSA

Margherita Mozzarella, pomodoro e basilico 20.-
Napoli Mozzarella, pomodoro, olive, capperi e acciughe 22.-
Bottega Prosciutto crudo, mozzarella, pomodorini e rucola 25.-

PRIMI PIATTI

Penne rigate “cacio e pepe” della Vallemaggia 21.-
Ravioli del plin burro e salvia 22.-
Gnocchi caserecci al ragu di Fassona 24.-

e MITROVI IL GIOVEDI O SU ORDINAZIONE ¢~
<) »?

GRANDE FRITTO MISTO DI MARE CON RISO E FRITES

(a persona)

42.-

y | .’
BO' Ie a del VI no Prezzi in CHF, IVA compresa | Preise in CHF, Inkl. MwSt
g Prix en CHF, TVA incl. | Prices in VAT incl.



ITA

Menu Bottega del Vino

SECONDI E SPECIALITA

Entrecote Café de Paris con frites 200g. 43.- 300g. 58.-
Tartare di Fassona piemontese 42.-
Hamburger della “Bottega” con frites 28.-
Impanata di vitello alla milanese con rucola, pomodorini confit e frites 42-
Gamberoni alla griglia con riso e verdure 41.-
Gamberoni Thai al “curry rosso” 32.-
Scottata di tonno alla mediterranea con riso e verdure 38.-
Omelette alle verdure 19.-

PER COMPLETARE CON GUSTO

Porzione aggiuntiva di frites o verdure 6.-

Tartufo nero estivo 9.-

DESSERT E FORMAGGI

Formaggi misti ticinesi con mostarda di frutta alla grappa 14.-
Affogato al caffe 8.-
Affogato al Whisky | o al Nocino 9.50
Sorbetto all'uva con grappa | al limone con Vodka | frutto della passione e rum 11.-
Mousse al cioccolato nero fondente con il nostro torrone 14.-
Tortino caldo al cioccolato fondente 14.-
Panna cotta con salsa ai frutti di bosco 11.-
Créme caramel 10.%°
Spuma di mango e yogurt 11.-
Semifreddo ai frutti di bosco 12.-

. u
BOl l e a del VI no Prezzi in CHF, IVA compresa | Preise in CHF, Inkl. MwSt
Prix en CHF, TVA incl. | Prices in VAT incl.
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